
Faszination Kaffee 



Kaffeerösterei Hosennen AG

• Spezialitätenrösterei für

⬧ zertifizierten Bio Kaffee

⬧ aus fairem Handel

• Frischer Bohnenkaffee

⬧ von höchster Qualität



Familienbetrieb





Dezalé Projekt



Verarbeitungsprozesse auf der Finca



Musterankauf





Kaffee und Kuchen in Kolumbien



Einflussfaktoren auf Geschmacksprofil

1. Ursprungsland

2. Botanik

3. Topografie

4. Klima

5. Verarbeitungsprozess

6. Röstung



Einfluss von Röstgrad auf das Aroma



Wie rösten wir ? Der feine Unterschied

Kundenröstungen starten erst nach 
der Bestellung und sind darum 
immer frisch und mit Röstdatum 
versehen.

Mit individuellen Röstprofilen 
veredeln wir den Rohkaffee in 
kleinen Chargen

sortenrein, um auf jede Provinienz 
eingehen zu können.



Profilröstung



Vielen Dank für die Aufmerksamkeit !

Kaffeeladen Gersau, Di, 14-18 Uhr                        Degustation & Verkauf


